
No.1 lamb chop
“ULTRA CHOP”

ウルトラチョップ
（ラムチョップ）

人 生 を 楽しむ 中 で 、飲 ん だり 食 べ たりは 当 然 大 切 。

もっと い え ば そ こ で 過 ご す 時 間 そ の もの が 大 切 。

そ ん な 場 所 とし て 選 ば れ た い と 願 って 、U L T R A  C H O P を 創 りまし た 。

１本１本 炭 火 で 焼 き 上 げ る ニュー ジ ー ラ ンド 産 の 最 高 級 ラ ム チョップ 。

お 好 み の 味 を お 選 びくだ さ い 。

ニュージーランド産のラム

Lamb Chop
ラムチョップ
人気No.1！　クリスマス島の塩はミネラル分を豊富に含み、
やわらかな塩味がラムの旨味を引き立たせます。

レギュラー（クリスマス島の塩 + 胡椒）
Regular (Salt taste) 5801本／ 1Rib (¥638)¥

(¥638)

ヨーロッパ各国の皇室御用達、
世界的に名高い老舗“マイユ”のマスタードを使用。

トリュフマスタード
Truffle mustard 580¥1本／ 1Rib

※価格は全て税抜き（税込み）価格で表示させていただいております。

40分～50分程度お時間いただきます。

島国ニュージーランドは、BSEなどの病気からも隔離され、
温暖多雨で国土の半分以上が牧草地という恵まれた国で
す。ウルトラチョップのラムはそんなニュージーランドの栄養
価の高い牧草を食べてストレスなく豊かに育てられたラムを
使用しています。

From New Zealand

(¥748)680¥

ラムチョップの付け合わせに！

トリュフ風味のマッシュポテト
Truffle flavored mashed potatoes

オススメ

Lamb Rack
ラムラック
炭火で表面は香ばしく焼き上げ、
中はしっとりジューシーな食感が味わえます。
ラムチョップとは一味違った
塊肉独特の食感をお楽しみください。

It takes 40-50minutes to cook.

大分県中津江村から取り寄せた柚子胡椒。
ピリッと効いた辛味と柚子のさわやかな香りが魅力です。

柚子胡椒
Yuzu pepper taste 5801本／ 1Rib (¥638)¥

ハーフ
Half 3,4804本／ 4Ribs (¥3,828)¥

フル
Full 6,2008本／ 8Ribs (¥6,820)¥
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